
ABORDAGE

RIPAILLE

Planteur Trans’at (alcool 4 cl) ............... 10.
Rhum Trois Rivières ambré, fruit de la passion Monin, 
jus d’ananas, jus de mangue, citron de Sicile

Ti Punch (alcool 4 cl) ................................. 8.
Rhum Trois Rivières cuvée de l’océan

Ti Vieux (alcool 4 cl) ................................. 10.
Rhum Trois Rivières double wood

Rhum dérangé (alcool 4 cl) ........................ 7.
Maison La Mauny, spiced (vanille, muscade cannelle)

Gin Bulldog, Tonic (alcool 4 cl) ............... 11.

Martinican mule (alcool 4 cl) ................. 12.
Rhum Trois Rivières double wood, ginger beer, citron vert

Mojito (alcool 6 cl) .................................. 12.
Rhum Trois Rivières ambré

Mojito Passion (alcool 6 cl) ..................... 13.
Rhum Trois Rivières ambré,fruit de la passion Monin

Aperol Spritz (alcool 10 cl) ...................... 11.

Kir Muscadet (12 cl) ............................. 6.5
Crème de cassis ou mûre ou pêche

Kir Pet (12 cl) ......................................... 9.
Prosecco, crème de cassis ou mûre ou pêche

Kir Bling Bling (12 cl) .......................... 19.
Champagne Pommery, crème de cassis ou mûre ou pêche

STARTER
Today’s special

Burrata heart, pear and Calvados, french baguette

Roscoff onion soup

Home-made salmon gravlax

6 oysters N°4 from Normandy

FOR CHILDREN
Grilled chicken leg, home-made chips  ............................ 13.

Pave steak from Normandy mashed potatoes .................. 13.

Mussels from Normandy with cream, home-made chip .. 13.

DISH
Today’s special

Roasted chicken, delicious mashed potatoes

Pave steak from Normandy, pepper sauce, home-made chips

Scallop risotto with pesto (extra 5€)

Mussels from Normandy with cream, home-made chips

Warm red lentil dahl

DESSERT
Today’s special

Fruits pavlova

Chocolate and salted butter caramel « rocher » (gluten free)

Crème brulée

Calvados baba, whipped cream

Assortment of cheeses from Bordier
(Trèfle du Perche fermier, Pont-l’Évêque aop au lait cru, la Moltais fermière) .......................................................................... 15.

Rhum Trois Rivières ambré, fruit de la passion Monin, 
jus d’ananas, jus de mangue, citron de Sicile

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé - Pour votre santé, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé - PRIX NETS en Euros - service compris
Un ticket de caisse doit vous être remis sur lequel figure le prix des consommations. - The bill (with prices of drinks) must be given to you.

La direction n’est pas responsable des objets égarés ou détériorés dans l’établissement. - Direction isn’t liable for damaged or lost items in the establishment.
La maison n’accepte pas les chèques bancaires.

Imprimé sur Cyclus print - Papier 100% fibres recyclées certifié          C015933 et certifié écolabel européen FR / 011 / 003

Starter or Dessert + Dish - 32. Starter + Dish + Dessert - 39.



JAJA
BLANC  12 cl 75 cl

Saint-Véran AOP,  12. 56.
les Ombrelles, Maison Jean Loron
Le choix du capitaine

Pinot gris, Alsace AOP BIO,  7.5 34.
Le pinot de Jo H.
La douceur du bord

Muscadet S. & M. sur Lie AOP,  7. 32.
La Baronne du Cleray, Sauvion
Excitant idéal, légèrement citronné, detox pour les dames.

Chardonnay IGP Val de Loire, 6.5 29.
Le Coquillier
Excellent au retour de pêche

ROSÉ  12 cl 75 cl

Côtes de Provence AOP, 7. 32.
Les Bastides de Sainte-Marie
Ça marche tout le temps.

ROUGE  12 cl 75 cl

Pinot Noir BIO,  11.5 52.
Domaine de l’aigle, Gérard Bertrand
Tendre, fruité, finement épicé, de qui vous donner envie… n’est-ce pas ?

Fleurie AOP,  8.5 39.
Château de Fleurie
Poli, bien élevé, mesdames c'est le gendre idéal.

Saumur Champigny AOP BIO,  7.5 34.
l’Amarante, domaine Julien Fouet
On peut vous en parler, on a fait les vendanges...

Côtes du Rhône AOP BIO,  6.5 29.
Au bout de la vigne
En toute circonstance, agile et légèrement épicé

UN COUP D’CIT’  33 cl 75 cl

Cidre Fournier Brut normand  5.5 16.
Une expérience fruitée et très rafraichissante

BUBULLES  12 cl 75 cl

Prosecco Riccadonna  8. 37.

Champagne Pommery brut Apanage  18. 95.

BRASSINS à la pression

Planteur Trans’at (alcool 4 cl) ............................................. 10.
Rhum Trois Rivières ambré, fruit de la passion Monin,
 jus d’ananas, jus de mangue, citron de Sicile

Martinican Mule (alcool 4 cl) .... 11.
(Rhum Trois Rivières double wood,
ginger beer, citron vert)

Ti Punch (alcool 4 cl) ................... 8.
(Rhum Trois Rivières cuvée de l’océan, 
citron vert, sucre de canne)

Ti Vieux (alcool 4 cl) ............................................................ 10.
(Rhum Trois Rivières double wood, citron vert, sucre de canne)

Mojito Original (alcool 6 cl) ...............................................12.
(Rhum Trois Rivières ambré, citron vert, sucre de canne, menthe, eau gazeuse)

Mojito Passion (alcool 6 cl) .................................................13.
(Rhum Trois Rivières ambré, citron vert, sucre de canne, menthe, 
fruit Monin passion, eau gazeuse) 

                       (33 cl) ...........................................................4.5

RHUMERIE

MOJITO

(4 cl)

Rhum Dérangé  7.

Rhum Trois Rivières ambré 4 cl, 
café, crème fouettée

Caribbean coffee 13.

Maison La Mauny
spiced !

  (vanille, muscade, cannelle)

 25 cl 50 cl

Gallia IPA nouveau western, 6 % vol ............................. 5. ....... 9.
Une bière blonde, intense et fruitée, une amertume équilibrée.
Une bière ou le houblon est roi maître !

Affligem, 6.8 % vol ......................................................... 5. ........9.
Bière blonde de type abbaye, jolie rondeur au goût fruité, 
une délicate amertume parfaitement équilibrée.

Heineken silver, 4 % vol .............................................4.5 ......8.5
Bière blonde légère et savoureuse

Gallia champ libre, 5.8 % vol ......................................4.5 ......8.5
Bière blonde non filtrée, fraîcheur et vivacité en bouche !

Coca Cola (33 cl) ............... 4.5
Coca Cola sans sucre (33 cl)  4.5
Coca Cola Cherry (33 cl) ... 4.5
Fanta orange (25 cl) .......... 4.5

Fuzetea pêche (25 cl) ........ 4.5
Tropico (25 cl) ................... 4.5
Sprite (25 cl) ...................... 4.5
Diabolo Sprite (25 cl) ....... 4.5
Sirop Monin citron, fraise, grenadine, 
menthe

NECTAR de FRUITS
Orange (25 cl) .....................4.5
Multi-fruits (25 cl) .............4.5

Pomme (25 cl) .....................4.5
Ananas (25 cl) ....................4.5

CAFÉ
Café ..............................2.5
Café noisette ................3.0
Grand café ...................4.5
Grand crème ................5.0
Cappuccino ..................5.5
Latté .............................6.0
Café viennois ...............6.0

Chocolat .......................5.0
Chocolat viennois ........6.0
Thés Dammann ...........5.0
(Ceylan, Earl Grey, thé vert à la menthe,
infusion nuit d’été)

EAU
  33 cl 1 litre

            ....................................................... 3.9. ...........5.5
            ....................................................... 3.9. ...........5.5

Café  créole


	brasserie carte recto GB
	brasserie carte verso GB

